
A O C: Cote aux du Langue doc
M illésim e : 20 0 4

Cépage s: Gre nach e 70 %
Syrah 25%
Cinsault 5%

Âge  de s Vigne s: 28 ans 

Re nde m e nt: 22 h l/h a sur 1,3 h a soit 3850  boute ille s

Culture : Sol argilo- calcaire , fum ure  organiq ue , sol travaillé et 
e nh erbé un rang sur de ux, taille  courte  e n cordon 
de  royat. Traite m e nt m ajoritaire m e nt sans produit 
de  synth èse .

Vinification: Traditionne lle
Ve ndange s m anue lle s
Ferm e ntation grâce  aux levure s indigène s
Cuvaison longue  (3 se m aine s)
Elevage  de  12 m ois e n barriq ue  de  2 à 5 vins (ch êne  français)
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