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TIGN RESERVE 2007
Le terroir de Faugeres est caractérisé par un sol de schistes qui fait
l'originalité de ses vins. Cette cuvée est constituée majoritairement

de Syrah et de Grenache noir; son bouquet est généreux et
complexe. Nous 'avons élaborée traditionnellement, avec la plus

haute exigence qualitative: viticulture respectueuse de
l'environnement, petits rendements et vendanges manuelles.

Servir vers 15° sur une viande ou un fromage.
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Faugeres

2007

Grenache: 35%
Syrah : 30 %
Mourvedre: 5%
Carignan : 20 %
Cinsault : 5%
Mourvedre: 5%

15 a 40 ans
25hl/ ha

Fumure organique, sol travaillé, taille courte
en gobelet et cordon de royat.
Traitement sans produit de synthéese.

Traditionnelle

Vendanges manuelles
Fermentation en levures indigenes
Cuvaison longue (3 semaines)
Elevage de 20 mois en cuves

Vin non collé et non filtré.
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