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MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE PAR
DOMAINE DES PRES-LASSES, RUE DE LAMOUR
F-34480 AUTIGNAC - PRODUIT DE FRANCE

Contient des sulfites

Faugeres

2006

Carignan : 45 %
Grenache : 40 %
Syrah: 10 %
Mourvedre: 5%

30 a 60 ans
27 hl / ha

Terroir de schistes, fumure organique, sol fravaillé,
taille courte en gobelet et cordon de royat.
Traitement sans produit de synthese.

Traditionnelle

Vendanges manuelles

Fermentation gr&ce aux levures indigenes
Cuvaison longue (3 semaines)

Elevage de 12 mois en barriques

Vin non collé et non filiré.
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