
AOC :	 Coteaux du Languedoc

Millésime :	 2007

Cépages :	 Grenache :	 60 %
	 Syrah :	 40 %

Âge des vignes :	 28 ans

Rendement :	 26 hl / ha 

Culture :	 Sol argilo-calcaire, fumure organique,
	 sol travaillé et enherbé un rang sur deux, 			
	 taille courte en cordon de royat.
	 Traitements sans produit de synthèse.

Vinification :	 Traditionnelle
	 Vendanges manuelles
	 Fermentation grâce aux levures indigènes
	 Cuvaison longue (3 semaines)
	 Elevage de 12 mois en barriques de 3 à 6 vins
	 Vin non collé et non filtré.
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