DOMAINE DES CHEMIN DE RONDE 2012
PRES LASSES i d i

Grenache 30%, Syrah 30%, Carignan 20%, Cinsault 10%
Mourvedre 10%
DOMAINE DES Terroir de Schistes - Schist soil

Vendanges manuelles - Handpicked grapes

P R E S L AS S E S 20 mois d'élevage - 20 months aging
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C H E M [ N D E R O N D E PRODUCE OF FRANCE  contient des sulftes - contains sulphites - enthalt sulfite

FAUGTERES 2012 VIN BIO - FR-BI0-01 w
AGRICULTURE FRANCE

FICHE TECHNIQUE : CHEMIN DE RONDE 2012

AOP: Faugeéres
Cépages: Grenache: 30%
Syrah: 30 %
Carignan: 20 %
Mourvedre : 10 %
Cinsault: 10 %
Age des Vignes : 10260 ans
Rendement: 25hl/ha
Culture: Vignoble en agriculture biologique, taille en

gobelet et cordon de royat.

Vinification : Traditionnelle
Vendanges manuelles
Fermentation en levures indigeénes
Cuvaison entre 2 et 4 semaine
Elevage de 20 mois en cuve béton
Vin non collé.

Denis Feigel :
+33 (0)6 86 55 89 20 - denis.feigel@pres-lasses.com
Domaine des Prés Lasses
26 avenue de la Liberté - 34480 AUTIGNAC - FRANCE
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