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CASTEL VIEL 2012
FAUGERES

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

DOMAINE DES

PRES LASSES

Carignan 40%, Grenache 40%, Vieilles Vignes,
Syrah 15%, Mourvedre 5%
Terroir de Schistes
Vendanges manuelles
20 mois d'élevage

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE PAR DOMAINE DES PRES LASSES
F. 34480 AUTIGNAC. Www.pres-lasses.com lﬂ“ ‘ Q‘ M 5% ‘
PRODUCE OF FRANCE  contient des sulfites - contains sulphites - enthalt sulfite 0 &\l il

FICHE TECHNIQUE CASTEL VIEL 2012

40 %
40 %
15%
5%

Vignoble en en agriculture biologique,

taille en gobelet et cordon de Royat

AOC: Faugeres
Millésime : 2012
Cépages Grenache :
Carignan :
Syrah :
Mourvedre :
Age des Vignes : 15280 ans
Rendement : 20hl/ ha
Culture :
Vinification : Tradidonnelle

Vendanges manuelles
Fermentation en levures indigenes
Cuvaison longue (3 semaines)
Elevage de 12 mois en barriques

Vin non collé et non filwré.
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