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Sundown 2104

Fiche technique

Vin de France
Pétillant Naturel
Terroir de schistes

Cépages :
Bourboulenc : 25%
Carignan blanc : 65 %
Clairette : 10%

Age des Vignes : 5 4 60 ans
Rendement: 25 hl / ha

Culture :
Vignoble en agriculture biologique
Taille en gobelet et cordon de Royat

Vinification :

Vendange manuelle en caissettes
Pressurage en grappe entiére
Mise en bouteille a la fin de la
fermentation initiale

Dégorgé a la volée
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