
Castel Viel Rouge 2017
Fiche technique :

AOP : Faugères
Terroir de Schistes

Cépages :
Carignan : 40 %
Grenache : 40 %

Mourvèdre : 15 %
Syrah : 5 %

Âge des Vignes : 25 à 80 ans
Rendement : 20 hl / ha

Culture :
Vignoble enherbé, en agriculture biologique.

Vinification :
Vendanges manuelles en caissettes,

encuvée au tapis, non foulée et
égrappée partiellement.
Cuvaison de 6 semaines.

Élevage de 32 mois dont 24 en barriques.
Vinification et élevage sans sulfites.

Filtration clarifiante et 1,5 g/hl de SO2 avant mise.


