DOMAINE

PRES LASSES

Chemin de Ronde 2022

Fiche technique:

AQP : Faugeres
Terroir de Schistes

Cépages :
Vermentino, Roussanne,
Grenache blanc, Clairette,

Age des Vignes : 8 2 70 ans
Rendement: 35 hl/ ha

Culture :

Vignoble enherbé,

en agriculture biologique,

taille en gobelet et cordon de royat

DOMAINE

Vinification : FRis LASEE
.Vendang(—?s manue.lles, } CHEMIN
pressurage direct en raisons entiers, i DE RONDE

léger débourbage statique au froid,

élevage de 8 mois en cuve inox sur lies fines,
Vin non collé, 1égeére filtration avant mise,
Vinification sans sulfites
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