
 

 

 

 

 

 

 

 

« Nissau » Rot 

AOP Faugères 

Rebsorten: Carignan & Grenache 

Alter der Reben: 60 bis über 100 Jahre 
Ertrag: ± 20 hl/ha 

Anbau: 
Biologischer Weinbau. Dauerbegrünung. 

Alte, im Gobelet erzogene Reben. 
 

Vinifikation: 
Handlese in Kisten, Einlagerung per 

Schwerkraft. Teilweise entrappt, aber 
nicht gestampft. Sanfte Maischegärung 
für etwa 1 Monat. Ausbau 18 Monate in 

Halbfudern. 
Unfiltriert und ungeschönt. Vinifikation 

und Ausbau ohne zugesetzte Sulfite. 

“Nissau” Red 
 

AOP Faugères 
 

Grape Varieties: 
Carignan & Grenache 

 

Vine Age: 
60 to over 100 years 

 

Yield: 
Approx. 20 hl/ha 

 

Viticulture: 
Organic farming. Permanent cover crops. 

Old bush vines (gobelet-trained). 
 

Winemaking: 
Hand-harvested in crates, gravity-fed into 

the vat. Partially destemmed but not 
crushed. Gentle maceration for about one 
month. Aged for 18 months in demi-muids 

(large oak casks). Unfiltered and unfined. 
Vinified and aged with no added sulfites. 

 


