
 

 

 

FICHE TECHNIQUE : CHEMIN DE RONDE 2012 
 

 

AOP : Faugères  

Cépages : Grenache : 30 % 
 Syrah : 30 % 
 Carignan : 20 % 
 Mourvèdre : 10 % 
 Cinsault : 10 % 

Âge des Vignes : 10 à 60 ans 
 

Rendement : 25 hl / ha 
 

 

Culture : Vignoble en agriculture biologique, taille en 

gobelet et cordon de royat. 

 
Vinification : Traditionnelle 

Vendanges manuelles 

Fermentation en levures indigènes 

Cuvaison entre 2 et 4 semaine 

Elevage de 20 mois en cuve béton 

Vin non collé. 

 

 
 
 
 

 
Denis Feigel : 

+33 (0)6 86 55 89 20 - denis.feigel@pres-lasses.com 

- 

Domaine des Prés Lasses 

26 avenue de la Liberté - 34480 AUTIGNAC - FRANCE 

Tel : +33 (0)4 67 90 21 19 - www.pres-lasses.com 
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TECHNISCHE DATENBLATT : CHEMIN DE RONDE 2012 Rot 
 
AOP: Faugères 
 
Rebsorten: 

Grenache: 30 % 
Syrah: 30 % 
Carignan: 20 % 
Mourvèdre: 10 % 
Cinsault: 10 % 

 
Rebenalter: 10 bis 60 Jahre 
Ertrag: 25 hl/ha 
 
Anbau:  
Biologischer Weinbau, Erziehung als Gobelet und Cordon de Royat 
 
Weinbereitung:  
Traditionelle Methoden 
Manuelle Lese 
Gärung mit einheimischen Hefen 
Maischegärung 2 bis 4 Wochen 
Ausbau 20 Monate in Betontanks 
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