DOMAINE

PRES LASSES

Castel Viel
Rot

AOP : Faugeres
(Schiefer Boden)

Rebsorten:
Carignan: ca. 40 %
Grenache: ca. 30 %

Mourvédre: ca. 20 %
Syrah: ca. 10 %

Rebenalter: 25 bis tiber 100 Jahre
Ertrag: ca. 20 hl/ha

Anbau:
Biologischer Weinbau,
groftenteils dauerhaft begrint.

Vinifikation:

Manuelle Lese in kleinen Kisten,

nicht gequetscht, teilweise entrappt.
Einmaischen und Abzug mit Férderband.
Maischegarung zwischen 4 und 5 Wochen.
Ausbau tber 32 Monate,

davon 24 Monate im Barrique

und die ersten 6 Monate auf der Hefe.
Vinifikation ohne zugesetzten Schwefel.
Ungeschdnter Wein. Leichte Filtration vor
der Abfillung.
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